... das suBe Finale

Crema Catalana mit Apfel-Tortilla und Tonkabohnen-Eis
10,50 €

Schokoladen Mille Feuille mit Orangen-Basilikum-Sorbet
und Mango-Ingwer-Sauce

13,50 €

Birne Brulée mit Koriander-Schokoladen-Sauce und Mascarpone Eis
9,50 €

Hausgemachte Rumfruchte mit karamellisiertem Walnuss Eis
8,50 €

Jans gefrorene Genlisse

Orangen-Basilikum-Sorbet
Caipirinha-Sorbet

Je 2,00 €

Eis in den Geschmacksrichtungen:
Ingwer-Kokos
Tonkabohnen

Mascarpone
Vanille
Schokoladenkuchen
Erdbeere
Walnuss

Je Portionskugel 2,00 €



... oder Hochgeistiges

Cognac
Age du Fruit, 10 Jahre, Leopold Gourmel ......c.coveiiiiiiiiiiiiinniennennnnns 8,—
Age de Fleures, 15 Jahre, Leopold Gourmel ......cccviiiiiiiiiiiiiiienennnnn, 10,—
Age de Fleures, 20 Jahre, Leopold Gourmel ......cccoeiiiiiiiiiiiiinnnnnnn... 15,—

Edelbrinde

Mirabelle de Lorraine, Appellation Réglementée, Distillerie Maucourt.... 7,—

Poire Williams-Christ, Grande Réserve, G. Miclo, Alsace ...........c.c.c........ 6,—
Alte Williams-Christ-Birne, Barrique gereift, Etter, Zug/Schweiz ........... 6,—
Alter Kirsch, Barrique gereift, Etter, Zug/Schweiz ........cocoiiiiiiiiiia.... 6,—
Vielle Prune/Alte Pflaume, Barrique gereift, Etter, Zug/Schweiz........... 6,—

... oder edelsiifler Wein

uberMUT, Dessertwein vom Weingut Markus Schneider, Pfalz, Glas 0,051 5,—

2010er Scharzhofberg Riesling Kabinett edelsufl, Weingut von Hovel, Glas 0,1 6,—

2009er Ayler Kupp Steillagen-Riesling Auslese, edelsu3, Petgen-DahmO,1l 6,—

s'Olvo

Feines Mediterranes
im Leidinger



