
 

 

 
 

 

 

 
Markfrischer Salat mit gebratenem Lamm Filet    

12,50 € 
 
 

Mariniertes und gebratenes BLIESGAUER Lamm Nüsschen auf frischer 
Polenta mit Paprika Gemüse  

23,50 € 
 
 

Glaciertes Lammcarré auf Auberginen Püree an  
Thymian- Rahm- Kartoffeln  

26,00 € 
 

 

Osso Bucco von der Lamm Haxe mit Fevres- Bohnen- Ragout  

und Paprika- Cous Cous  

22,50 € 

 

 
Als Abschluss der Lamm Woche findet am Montag 31.10.2011 ab 18Uhr 

eine Küchen Party mit Rezepten rund um das Lamm statt. 
Teilnahmegebühr 98€ 

 
In diesem Preis enthalten sind alle Lebensmittel, begleitende Weine,  

Wasser und Espresso/Kaffee. Jeder Teilnehmer erhält ein persönliches 
Booklet mit allen Rezepten und eine original s’Olivo Schürze. 

 

  

Restaurant s’Olivo, Mainzer Straße 12, 66111 Saarbrücken 

Reservierung 0681-9327.1904 oder über www.s-olivo.de 

http://www.s-olivo.de/

